Suppen
1. Tomatensuppe
auf indische Art
2. Indische Gemiisesuppe
mit frischem Gemiise
3. Indische Currysuppe
mit Hiihnerfleisch und frischem Gemiise
4. Linsensuppe
5. Mutton Suppe

mit Lamm und frischem Gemiise

Salate und kleine Gerichte

10.

11.

12.

13.

14.
15.

16.

17.

Mix Salat (Krautsalat)

Indischer Salat (mit gebratenen Hahnchenstreifen/Paneer) glutenfrei
Auberginen/Blumenkohl/Onion/Champignons Pakoras glutenfrei

in Kichererbsenteig, knusprig frittiert, mit Fruchtsof3e und Salat

Simla Mirch Pakora glutenfrei
Paprika in Kichererbsenteig, knusprig frittiert, mit Fruchtsofe und Salat

Aloo Tikki
3 frittierte wiirzige Kartoffelballchen mit Fruchtsof3e und Salat

Samosa

2 Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln und Erbsen, mit Fruchtsofe und Salat

Tofu Pakoras / Paneer Pakoras glutenfrei
Sojamilchkédse / Rahmkase in Kichererbsenteig, knusprig frittiert,
mit FruchtsofRe und Salat

Chicken Pakoras glutenfrei
Hiihnerfleisch in Kichererbsenmehl frittiert, Fruchtsoe und Salat

Mixed Pakoras (vegetarisch) glutenfrei

Bombay Vada glutenfrei
2 pikante, vegetarische Ballchen, frittiert, mit Fruchtsof8e und Salat

Chole Bhatura
Kichererbsen in pikanter Currysofie mit frittiertem Brot

Chole Palak
Kichererbsen mit Spinat, pikant, mit frittiertem Fladenbrot

Liebe Gaste,
alle nachfolgenden Gerichte werden mit Duftreis und kleinem Salat
serviert.

Alle vegetarischen Gerichte sind auf Wunsch auch VEGAN \/ erhaltlich.

Bitte sprechen Sie uns beziiglich Ihrer Essgewohnheiten gerne an.

Kartoffelgerichte
18. Aloo Palak

Spinat mit Kartoffeln auf siidindische Art, pikant
19. Aloo Gobi

Blumenkohl und Kartoffeln in pikanter Currysofie
20. Aloo Daal

Kartoffeln mit Linsen in wiirziger Currysofie
21. Aloo Butter Masala

Kartoffeln in Butter gebraten in wiirziger Rahmsofie
22. Aloo Matter

Kartoffeln mit griinen Erbsen in pikanter Sahnesofie
23. Aloo Brocolie

Kartoffeln mit Brokkoli in pikanter Currysof3e
24. Aloo Vindaloo

Kartoffeln mit Zwiebeln, in Essig mariniert, in Butter gebraten,

mit Paprikaschoten und Tomaten, scharf
25. Aloo Chole

Kartoffeln mit Kichererbsen in pikanter Currysof3e

3,90
3,90
4,50

4,50
4,90

3,90
6,90
5,90

4,90
4,90
4,90

6,90

6,90

6,90
4,90

7,40

7,90

9,40
9,40
9,40
9,40
9,10
9,10

9,40

9,10

26.

217.

28.

29.
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Aloo Panier
Tofu oder Rahmkase mit Kartoffeln in Curryrahmsofie

Aloo Madras
Kartoffeln siidindische Art mit Kokos und original Madrascurry, scharf

Aloo Auberginen
Auberginen mit Kartoffeln in pikanter Sof3e

Aloo Soja
Sojawiirfel mit Kartoffeln in Sahnesofie

Vegetarische Hauptgerichte

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42,

43.

44,

45,

46.

47.

48.

49.

50.

51.

Daal Curry
Linsen in Currysofie

Lahori Daal
Linsen und frisches Gemiise in pikanter Sof3e

Gemiise Tikka

verschiedene Gemiise in gusseiserner Pfanne serviert
Himalaja Sabji

verschiedene Gemiise auf indische Art

Malai Kofta
zwei Béllchen aus hausgemachtem Rahmkése und Gemiise, in
pikanter Sahnesof3e mit Rosinen,Erdniissen und Ananas

Soja Palak
Sojawiirfel mit Spinat in pikanter Sahnesof3e

Soja Vindaloo
Sojawiirfel mit Zwiebeln in Essig mariniert, in Butter gebraten,
mit Paprikaschoten und Tomaten, scharf

Soja Panier
Sojawiirfel mit Tofu oder Rahmkase in pikanter Currysofie

Shabi Panier
Tofu oder Rahmkase in Sahnesofie mit Ananas, Erdniissen und Rosinen

Gemiise Spezial
Broccoli, Blumenkohl und Tofu in Currysof3e

Auberginen Curry
Auberginen mit griinen Erbsen in Currysofie

Shabi Tamater
Tomate gefiillt mit Gemiise und hausgemachtem Rahmkase,
in einer pikanten Sahnesof3e mit Rosinen, Erdniissen und Ananas

Shabi Mirch
Paprikaschote gefiillt mit Gemiise und hausgemachtem Rahmkase,
in einer pikanten Sahnesof3e mit Rosinen, Erdniissen und Ananas

Shabi Bengan
Aubergine gefiillt mit Gemiise und hausgemachtem Rahmkase,
in einer pikanten Sahnesof3e mit Rosinen, Erdniissen und Ananas

Auberginen Palak
Auberginen mit Spinat in pikanter Sahnesof3e

Tofu Matter
Sojakase mit Erbsen in pikanter Currysofie

Tofu Mushroom
Sojakdse mit Champignons in pikanter Currysofie

Tofu Beigun
Auberginen mit Sojakase in pikanter Currysofie

Panir Palak

Spinat mit Tofu oder Rahmkaése in pikanter Gewiirzsof3e
Sabji Biriyani

Reisgericht mit Gemiise, griinen Erbsen, Erdniissen, Rosinen
und Ananas, pikant

Panir Tikka (sizzler)
gegrillter Tofu oder Rahmkase mit Zwiebeln und Paprika
in gusseiserner Pfanne serviert

Gemiise Korma
verschiedene Gemiise in Erdnuf3sahnesofie mit Ananas und Rosinen

10,10
9,40
9,10

9,40

9,90
10,90
10,90

9,90

10,90

10,90

10,90

10,90
11,90
9,90
9,90

10,90

10,90

10,90

10,90
9,90
9,90
9,90

11,90

11,90

11,90

10,90

Gerichte mit Hiihnerfleisch

52,

53.

54,

55.

56.

57.

58.

59.

60.

61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

Chicken Curry
Hiihnerfleisch in pikanter Currysofie

Chicken Chole
Hiihnerfleisch mit Kichererbsen Currysof3e

Chicken Gobi
Hiihnerfleisch mit Blumenkohl in pikanter Sof3e

Chicken Bindalu
Hiihnerfleisch mit Kartoffeln in Currysofie nach siidindischer Art, scharf

Chicken Daal
Hiihnerfleisch mit Linsen in wiirziger Currysofie

Chicken Champignon
Hiihnerfleisch mit frischen Champignons in Sahne-Currysofie

Butter Chicken
Hiihnerfleisch, in Butter gebraten, in pikanter Rahmsofie

Chicken Dugi
Hiihnerfleisch mit Brokkoli in pikanter Sof3e

Chicken Spezial
Hiihnerfleisch mit Gemiise und Tofu in wiirziger Currysofie

Chicken Tikka (sizzler)

Hahnchenteile mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika in gufieiserner Pfanne serviert
Chicken Madras
Hiihnerfleisch auf siidindische Art mit Kokos und original Madrascurry, scharf

Chicken Vindaloo
Hiihnerfleisch mit Zwiebeln in Essig mariniert, in Butter gebraten,
mit Paprikaschoten und Tomaten, scharf

Chicken Sahebi
Hiihnerfleisch in weifder, milder Currysofle

Chicken Saag
Hiihnerfleisch mit Spinat in pikanter Currysofie

Chicken Sabji
Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise in wiirziger Currysofie

Chicken Korma
Hiihnerbrustfilet in Erdnuf3-Sahne-Sof3e mit Ananas und Rosinen

Chicken Mango
Hiihnerbrustfilet in wiirziger Mangosofie

Chicken Panier Mushroom Biriyani

Reisgericht mit Hahnchenfleisch, Panier, Champignons, Erbsen, Rosinen,

Erdniissen und Ananas, pikant

Chicken Bombay
Hiihnerfleisch mit Rahmkase in pikanter Rahmsof3e

Gerichte mit Lammfleisch

71.

72.

73.

74.

75.

76.

71.

78.

Mutton Chole
Lammfleisch mit Kichererbsen in Currysof3e

Mutton Gobi
Lammfleisch mit Blumenkohl in pikanter Sof3e

Mutton Bindalu
Lammfleisch mit Kartoffeln in Currysof3e nach siidindischer Art, scharf

Mutton Daal
Lammfleisch mit Linsen in wiirziger Currysof3e

Mutton Matter
Lammfleisch mit Erbsen in Currysofie

Mutton Mushroom
Lammfleisch mit Champignons in Sahne-Currysofie

Mutton Dugi
Lammfleisch mit Brokkoli in pikanter Sof3e

Mutton Spezial
Lammfleisch mit Gemiise und Tofu in wiirziger Currysofie

10,60
10,90
10,90
11,90
11,90
10,90
11,90
10,90
11,90
12,90
11,90

11,90

10,60
11,90
11,90
11,90
11,90

13,60

11,90

12,90
12,90
13,90
12,90
12,90
12,90

12,90

13,90



79. Lamm Curry
Lammfleisch in pikanter Currysofie

80. Lamm Madras
Lammfleisch auf siidindische Art, mit Kokos und Madrascurry, scharf

81. Mutton Tikka (sizzler)
gegrilltes, mariniertes Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten und Paprika
in guBBeiserner Pfanne serviert

82. Mutton Vindalo
Lammfleisch mit Zwiebeln, in Essig mariniert, in Butter gebraten,
mit Paprikaschoten und Tomaten, scharf

83. Mutton Sahebi
Lammfleisch in wei3er milder Currysofe

84. Mutton Saag
Lammfleisch mit Spinat in pikanter Currysofie

85. Mutton Sabji
Lammfleisch mit Gemiise in wiirziger Currysofie

86. Mutton Korma
Lammfleisch in wiirziger Erdnuf3-Sahne-Sof3e mit Ananas und Rosinen

87. Mutton Biriyani
Reisgericht mit Lammfleisch, Erbsen, Rosinen, Erdniissen und Ananas, pikant

88. Himalaya Biriyani

Reisgericht mit Gemiise, Lamm- u. Hiihnerfleisch, Erbsen, Rosinen, Erdniissen u. Ananas, pikant

Scampi Gerichte

89. Prawn Biriyani
Reisgericht mit Scampi, Erbsen, Rosinen, Erdniissen und Ananas, pikant

90. Prawn Curry
Scampi in pikanter Currysof3e

91. Prawn Madras
Scampi siidindische Art mit Kokos und Madrascurry, scharf

92. Prawn Matter
Scampi mit Erbsen in pikanter Currysofie

93. Prawn Sabji
Scampi mit Gemiise in pikanter Currysof3e

94. Prawn Dugi
Scampi mit Broccoli in Currysof3e

95. Prawn Mushroom
Scampi mit Champignons in Spezial-Sahne-Sof3e

96. Prawn Tikka
gegrillte Scampi mit Zwiebeln, Tomaten u. Paprika,
in guReiserner Pfanne serviert

97. Prawn Masala
Scampi in Paprika-Zwiebelsof3e, mit Knoblauch und Ingwer pikant gewiirzt

98. Prawn Vindaloo
Scampi mit Zwiebeln, in Essig mariniert, in Butter gebraten,
mit Paprikaschoten und Tomaten, scharf

Tintenfischgerichte

99. Kekra Curry
Tintenfisch mit Currysofie

100. Kekra Brokkoli
Tintenfisch mit Brokkoli in pikanter Currysofie

101. Kekra Vindaloo
Tintenfisch mit Zwiebeln, in Essig mariniert, in Butter gebraten,
mit Paprikaschoten und Tomaten, scharf

102. Kekra Madras
Tintenfisch auf siidindische Art mit Kokos und original Madrascurry, scharf

103. Kekra Bindalo
Tintenfisch mit Kartoffeln in Currysof3e, scharf

104. Kekra Mushroom
Tintenfisch mit Champignons in Currysofie

105. Kekra Do Piasa
Tintenfisch pikant zubereitet mit Erbsen, Tomaten und Zwiebelsof3e

106. Kekra Tikka
gegrillter Tintenfisch mit Zwiebeln, Tomaten u. Paprika in gufieiserner Pfanne serviert

12,60
13,90

13,90

13,90

12,60
13,90
12,90
13,90
13,90

14,90

13,90
13,60
13.90
13,90
13,90
13,90
13,90

13,90

13,90

13,90

13,60
13,90

13,90

13,90
13,90
13,90
13,90

13,90

107.

108.

109.

110.

111.

112.

113.

114.
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Kekra Sahebi
Tintenfisch in weifer, milder Currysofie

Kekra Sabji
Tintenfisch mit Gemiise in Currysof3e

Kekra Biriyani

Reisgericht mit Tintenfisch, Erbsen, Erdniissen, Rosinen u. Ananas, pikant

Kekra Gobi
Tintenfisch mit Blumenkohl in pikanter Sof3e

Kekra Prawn Biriyani
Reisgericht mit Tintenfisch, Scampi, Erbsen, Rosinen,
Erdniissen und Ananas, pikant

Kekra Prawn Madras

Tintenfisch und Scampi siidindische Art mit Kokos und Madrascurry, scharf

Kekra Prawn Mushroom

Tintenfisch und Scampi mit Champignons in Spezial-Sahne-Sof3e

Kekra Prawn Masala

Tintenfisch und Scampi in Paprika-Zwiebelsof3e, mit Knoblauch und

Ingwer pikant gewiirzt

Okragerichte (indisches Gemiise)

115.

116.

117.

118.

119.

120.

121.

122,

123.

124.

125.

126.

127.

128.

129.

130.

131.

132.

133.

134.

Okra Palak
Okra und Spinat auf indische Art

Okra Gobi
Okra und Blumenkohl in pikanter Sof3e

Okra Daal
Okra mit Linsen in Currysofie

Okra Curry
Okra in Currysofie

Okra Matter
Okra mit griinen Erbsen in pikanter Sahnesof3e

Okra Broccoli
Okra mit Broccoli in pikanter Currysof3e

Okra Vindaloo
Okra mit Zwiebeln in Essig mariniert, in Butter gebraten, mit
Paprikaschoten und Tomaten, scharf

Okra Chole
Okra mit Kichererbsen in pikanter Currysof3e

Okra Panier
Okra mit Tofu oder Rahmkase in Rahmsofie

Okra Madras
Okra auf siidindische Art mit Kokos und Madrascurry, scharf

Okra Auberginen
Okra mit Auberginen in pikanter Sofle

Okra Soja
Okra mit Sojawiirfel in pikanter Sof3e

Okra Chicken Dugi
Okra mit Huhn und Brokkoli in pikanter Sof3e

Okra Chicken Bindalu

Okra mit Huhn und Kartoffeln in Currysof3e, nach siidindischer Art, scharf

Okra Chicken Spezial
Okra mit Huhn, Gemiise und Tofu in wiirziger Currysofie

Okra Chicken Madras

Okra mit Huhn auf siidindische Art mit Kokos und Madrascurry, scharf

Okra Mutton Vindaloo

Okra und Lammfleisch mit Zwiebeln in Essig mariniert, in Butter gebraten,

mit Paprikaschoten und Tomaten, scharf
Okra Mutton Korma

Okra und Lammfleisch in Erdnuf3-Sahne-Sof3e mit Ananas und Rosinen

Okra Mutton Gobi

Okra mit Lammfleisch und Blumenkohl in pikanter Sof3e
Okra Mutton Spezial

Okra und Lammfleisch mit frischem Gemiise und Tofu in wiirziger Currysofie

13,60
13,90
13,90
13,90

14,90

14,90
14,90

14,90

10,90
10,90
10,90
10,60
10,90
10,90

10,90

10,90
11,90
10,90
10,90
10,90
12,90
12,90
12,90

12,90

13,90

13,90
13,90

13,90

Tendagerichte (indisches Gemiise)

135. Tenda Palak 10,40
Tenda und Spinat auf indische Art

136. Tenda Daal 10,40
Tenda mit Linsen in Currysof3e

137. Tenda Vindaloo 10,40

Tenda mit Zwiebeln in Essig mariniert, in Butter gebraten,
mit Paprikaschoten und Tomaten, scharf

138. Tenda Chole 10,10
Tenda mit Kichererbsen in pikanter Currysofie

139. Tenda Panier 11,40
Tenda mit Tofu oder Rahmkése in Rahmsofie

140. Tenda Madras 10,40
Tenda auf siidindische Art, mit Kokos und original Madrascurry, scharf

141. Tenda Auberginen 10,10

Tenda mit Auberginen in pikanter Sofe

Bananengerichte (indische griine Banane)

142. Banane Madras 10,40
Banane auf siidindische Art, mit Kokos und original Madrascurry, scharf

143. Banane Panier 11,40
Banane mit Tofu oder Rahmkése in Rahmsofie

144. Banane Vindaloo 10,40

Banane mit Zwiebeln in Essig mariniert, in Butter gebraten, mit
Paprikaschoten und Tomaten, scharf

145. Banane Auberginen 10,10
Banane mit Auberginen in pikanter Sof3e

146. Banane Mushroom 10,10
Banane mit frischen Champingnons in Masalasof3e

Kindergerichte

K1. Hahnchen mit Kokossahnesofe 7,90
mit Reis

K2. gebratene Hiihnerscheiben 7,90
mit Reis oder Pommes

K3. Broccoli, Blumenkohl und Erbsen 7,90
in milder Currysahnesofie

Dessert

147. Indische Siifligkeit 3,90

e Kulfi Eis (Milch-Eis mit Safran, Pistazien und Mandeln) 5,50
¢ Kokosnuss Eiscreme 5,50

Beilagen

148. Extra Reis 2,00

149a.0Original Tandor Naan Plain 2,90

149b. Original Tandor Naan Garlic/Cheese/Butter/Methi (ind. Krauter) 3,50

150. Bhatura (fritiertes Fladenbrot) 2,90

151. Mixed Pickles (eingelegte exotische Friichte, salzig) 1,50

152. Raita (hausgemachter Joghurt mit Gurkenstiickchen) 2,00

153. Mango Chutney 1,50

154. Panier (hausgemachter Rahmkase) 3,00

155. Papadam (knuspriges Brot aus Bohnenmehl, scharf) vegan 1,00

156. Parotta (siidindisches Fladenbrot) 3,00

157. Chapati (Fladenbrot aus Vollkornmehl) vegan 2,50

Liebe Gaste, da unsere Speisen frisch zubereitet werden, kann es schon mal zu lingeren
Wartezeiten kommen. Wir bitten um lhr Verstéandnis.

Haben Sie ALLERGIEN, UNVERTRAGLICHKEITEN oder BESONDERE ESSGEWOHNHEITEN,
fragen Sie uns gerne. Wir beraten Sie und bereiten die Speisen nach Méglichkeit zu.
Alle Preise in EURO inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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